Tvarohovy kolac s ovocem

Na tésto:
3 cela vejce
¥ az % hrnicku (velkého) cukru
8 lZic vlahého masla
1 hrnic¢ek polohrubé mouky
1 bali¢ek prasku do peciva
6 IZic vlahého mléka

Ovoce

Drobenka:
polohruba mouka
cukr
vanilkovy cukr
maslo

Uslehame vejce s cukrem, prislehame maslo, pak mléko a nakonec pridame
mouku s praskem do petiva. Ridké tésto nalijeme do vymazaného a
vysypaného pekacku.

Na tésto natfeme bézné pripraveny tvaroh (mékky tvaroh smichame s vejcem,
cukrem, vanilkou a troSkou pudinkového prasku, lepsi je trochu ridsi, pokud je
tuhy, miZeme pfridat trochu mléka), poklademe kousky cerstvého, zmrazeného
nebo kompotovaného ovoce (Svestky, broskve, merunky, tresné, rybiz apod.) a
posypeme drobenkou.

Peceme ve stredné vyhraté troubé, po chvili teplotu trochu snizime.

Dobrou chut!
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