Ananasovy kolac alias "O"

Tésto:

1 % hrnku polohrubé mouky
1 % hrnku cukru krupice

2 celd vejce

1 prasek do peciva

2 |Zicky potravinové sody

1 ananasovy kompot (567g)

Krém:

2 pomazankova masla
1 vanilkovy pudink (hotovy v kelimku nebo uvafit asi pGl sacku vanilk. pudinku v 200 ml
mléka, ma
byt tuzsi)
1 Izice cukru krupice
1 vanilkovy cukr

Vsechny pfisady do tésta uslehdme, nejdrive vejce s cukrem, pak mouku s praskem a sodou a
nakonec ananasovy kompot i se stavou a upe¢eme na hlubsim plechu nebo radéji na pekaci
ve stfedné vyhraté troubé. Hrnek je spis vétsi, 250 - 300 ml.

Na krém dobfe naslehdme pomazankové mdslo s cukrem, pak po IZickach prislehdvame
pudink a krém natfeme na kola¢, ktery pak pokapeme rozpusténou ¢okoladovou polevou
(nebo posypeme ¢okolddovym drobenim) a posypeme nasekanymi ofechy. Nechame
vychladit v lednicce. Lepsi je udélat kolac alesponi jeden den predem, aby se rozlezel, ale je
vynikajici i za tyden, pokud se nesni hned! :-))

PS: Pomazankové maslo mlGzeme v Belgii nahradit palkou ¢erstvého masla (asi 15 dkg) a asi
20-25 dkg mistniho tvarohu znacky Campina (maquée de Brabant — Brabantse Plattekaas v
kulatém kelimku, nejlépe je nechat pred odkapat na na Inéné utérce na sitku), pudink
délame velmi husty a ddvame jej asi vic, nez uvadi recept. Zalezi, jak velky je pekac. Vsechny
ingredience musi mit pred Slehanim stejnou teplotu.

DOBROU CHUT!!!
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