Nepeceny ¢okoladovy cheesecake

400 g cokolady na vareni
500 g Mascarpone

250 ml smetany

130 g maslovych susenek

100 g masla

Do rozmixovanych nebo valeckem rozdrcenych susenek ptidame rozpusténé
maslo.

Dortovou formu vylozime pe€icim papirem, na néj rovnomerné rozprostieme
suSenkovou hmotu a ddme na 30 minut do lednicky.

Do smési z Mascarpone a 250 ml smetany priddme 400 g ve vodni lazni
rozpusténé a vlazné cokolady a Slehacem vySlehdme na hladky krém.

Cokoladovy krém rozetfeme na susenkovy korpus a hotovy ¢okoladovy
cheesecake vlozime na né¢kolik hodin zpét do lednice.
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