Jogurtovy (Kkefirovy) kolac

350 gr polohrubé mouky

250 gr piskového cukru

2 vejce

¥4 sklenky (2 dcl) oleje

1 vanilkovy cukr

2 vrchovaté 1zicky jedle sody

3 1Zice kakaa

1 kefir nebo tfidky nizkotu¢ny jogurt
(Y4 litru = 2% sklenky)

Cukr a vanilkovy cukr uSlehame s vejci, postupné
piidavame a zasSlehavame olej, kefir nebo jogurt a
mouku se sodou a kakaem. Nalijeme na vymazany a
vysypany pekac. Peceme pii 160° C asi 25 minut.

Po upeceni a vychladnuti polijeme ¢okoladovou
polevou a posypeme strouhanym kokosem nebo
nasekanymi ofechy.

Dobrou chut
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